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Burger des Ripailleurs
au fromage de pays
& frites

Entremets Myrtillais
. ou
Burger & frites Royal Chocolat

«’ Yaourt a boire de la du Café Claudette
ferme Vach’Mont Bio 3 -

Sirop artisanal
+1 surprise




Possibilité d’'emporter.

Prévoir vos propres
contenants.
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Préts pour voire
dernier barbecue
d’'automne ?

146

Venez déguster le menu

« Burger des Ripailleurs »
sacrés & fois Champion de
France de Barbecue dans
une ambiance familiale et
festive ! Le tout est cuisiné
dans un Kokko... Recette
surprise pour l'instant mais
qui ne laissera personne
indifférent.

- Sur place buvette
B et biére Mazesté !

Démonstration et initiation
de danse country par

les Silver Boots, jeux

de kermesse en bois,
animations pour les enfants.

Repas sur place ou

a emporter a réserver

en ligne sur le lien suivant :
www.helloasso.com/
associations/office-de-
tourisme-du-haut-lignon/
evenements/barbecue-d-
automne-des-ripailleurs

Plus d’infos
au 04 7159 71 56



R Sur réservation. Pour les
animations et visites, billets a retirer
auprées de |'Office de tourisme du
Haut-Lignon. Places limitées et
date butoir pour certains ateliers.

G, Visite gratuite.
& Spécial famille,

@ Label Famille Plus.
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A gcl des vocances
DU 21 OCTOBRE AU
5 NOVEMBRE

Exposition
« Viandes AOP francgaises »

Q OFFICE DE TOURISME
2 ROUTE DE TENCE
LE CHAMBON-SUR-LIGNON

Du lundi au samedi 9h-12h et
14h30-17h30 : Ce tour de France
des terroirs et des savoirs met en
valeur les 11 filieres reconnues en
Appellation d'origine protégée
(AOP) a l'instar du Fin Gras du
Mézenc. @

rm—

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

SAMEDI 21 OCT. ET
SAMEDI 4 NOV.

Blonde ou brune ?

O BRASSERIE MAZESTE
2 CHEMIN DE LA VAYSSE
LE MAZET-SAINT-VOY

18h: Mike et Mathieu vous
proposent la visite de la brasserie
et vous dévoilent les secrets du
processus de fabrication. Une
dégustation des différentes bieres
agrémentera ce moment de

partage. @ @

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

MERCREDI 25 OCT. ET
MARDI 31 OCT.

Couture gourmande

Q DAME ZSAZSA
17 ALLEE DE LA PETITE ROCHE
LE MAZET SAINT-VOY

De 14h a16h30: Viens
confectionner ton sac gourmand !
Idéal pour transporter tes plats.
Cléture de l'atelier par un goUter
coloré accompagné de jus de fruit
du terroir. 20€/pers. (fournitures
compirises). Dés 6 ans. @

Elodie AROD - 06 41 40 00 43
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MERCREDI 25 OCT. ET
MERCREDI IFR NOV.

Visite de la bergerie et
dégustation

Q LA BERGERIE DU VIEUX MOULIN
LES PENNES - LES VASTRES

De 17h a18h30 : Assistez a la traite
des chévres a la main, et dégustez
les bons produits fermiers.
6€/pers. Dés 2 ans. @ ®

Marion MURAND - 06 47 08 2515

MERCREDI 25 OCT. ET
JEUDI 2 NOV.

Sensations moto et goGter

Q ALTE SENSATIONS / LA VIGNE
LE CHAMBON-SUR-LIGNON

Dés 14h : Découverte de la moto
électrique ou thermique sur
terrain privé et aménagé suivi d'un
goUter-crépes. 30€/pers. Enfant
de 6 a16 ans. 3 créneaux horaires
possibles : 14h, 15h ou 16h. @ &

Alt'e Sensations - 06 16 64 07 07

SAMEDI 28 OCT. ET
SAMEDI 4 NOV.

Atelier créations
gourmandes

Q LES ATELIERS CREATICRI
100 CHEMIN DE LADREYT
LE CHAMBON-SUR-LIGNON

De 14h30 a17h30 : Donnez libre
court a votre imagination afin

de créer un décor gourmand en
utilisant différents matériaux.
Atelier suivi d’'un goUter convivial :
crépes et autres gourmandises !
Dés 5 ans. 20€/pers. @ &

Christine LOPEZ - 06 22 73 44 33

DIMANCHE 22 OCTOBRE

Journée de lancement avec
« Le Burger des Ripailleurs »
Q LA LIONCHERE - TENCE

De 11h a 15h : Menu « Burger des Ripailleurs »
a déguster sur place. Menu adulte 16€,
enfant 9€. Animations pour les enfants.
Voirpage2. @ ®

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

MARDI 24 OCTOBRE

Visite historique et goGter gourmand

Q SALLE DE LA GARE
LE CHAMBON-SUR-LIGNON

14h15 : Partez a la découverte du Parcours de
la Mémoire (1939-1944) avec Claire suivi d'une
dégustation gourmande. 5€/personne.

©@-del2ans. @

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Balades équestres gourmandes
Q PRAY D'AUNAY EQUITATION

186 CHEMIN DE LA FAYOLLE DU LAC

LE CHAMBON-SUR-LIGNON

De 10h a12h: Balade a cheval suivie

d'un apéritif. Dés 12 ans. 25€/pers. @ &
15h: Balade a poney accompagnée d'un
adulte suivie d'un goQter. 15€/enfant. @ &

Marie PERROUD - 06 98 79 80 50



MERCREDI 25 OCTOBRE

Balade botanique et repas
des producteurs

Q 4 RUE DE LUZY - BOUTIQUE PLEIN CHAMP
TENCE

9h45 : Balade botanique guidée pour
reconnaitre des plantes comestibles puis dés
12h30 repas des producteurs (boeuf de
Haute-Loire). 15€ le repas. @

Plein Champ - 06 77 24 14 39

Clown et gourmandises
O SALLE DU CALIBERT - LE MAZET-SAINT-VOY

15h : Voisins de Paillasson (Cie Maintes et une
fois). Duo clownesque et poétique, 1 sucrerie
offerte a chaque enfant. Dés 4 ans. 5€/enfant.
6€/adulte. @ ®

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Visite d’atelier de poterie

Q1 RUE DES ECOLES
LE CHAMBON-SUR-LIGNON

De 15h30 a 16h30 : Découverte de l'atelier
Vivaterre de Marie-Laure et des étapes de
fabrication de poteries suivie d'une petite
collation.Dés6ans. @ @ &

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

JEUDI 26 OCTOBRE

Visite de Ferme
O MANISOLLE - LE CHAMBON-SUR-LIGNON

De 10h30 a12h: Visite de la ferme avec les
veaux et explication sur la culture de lentilles,
colza et pommes de terre. 2€/pers. Dés 3 ans.

(RY)

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

so®

Coucher de soleil gourmand

Q DEPART HALLE FERMIERE
LE MAZET-SAINT-VOY

16h30 : Randonnée semi-nocturne
accompagnée par Guide Nature Randonnée
jusgu’au Pic du Lizieux, avec dégustation au
sommet. Lampe frontale indispensable.

Dés 8 ans. 10€/personne. @ -12 ans. @

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

VENDREDI 27 OCTOBRE

On va voir les vaches ?
Q BLANC - TENCE

14h30: Visite de la ferme Vach’'Mont Bio
avec les vaches et démonstration de chien
de troupeaux (selon météo) suivie d'une
dégustation de produits laitiers. Vente sur
place. 2€/pers dés 2 ans. @ &

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

SAMEDI 28 OCTOBRE

Pleine lune gourmande

Q ESPACE D'ART CONTEMPORAIN DES
ROCHES - 77 ROUTE DE SAINT-AGREVE
LE CHAMBON-SUR-LIGNON

Dés 15h : Vernissage de |'exposition des
céramiques d'Arlette et Marc Simon a 15h.
Gouter aux couleurs d’automne, suivi d'un
concert & 17h. A 18h30, féte de la pleine lune
avec une balade artistique (15-20mn) et
souper aux saveurs de 'automne. Entrée libre.

Maison des Roches - 04 71 59 26 68



Coucher de soleil gourmand

Gourmandises chocolatées

Q PATISSERIE FINE CECILE MARCON - 22 RUE
DE LA POSTE - LE CHAMBON-SUR-LIGNON

De 15h30 a17h30: Au café de la Gare et a la
patisserie, Cécile et Olivier vous proposent
une dégustation de chocolats autour d'un
café. 5€/personne.

DIMANCHE 29 OCTOBRE

Train d’Halloween

Q DEPART DE LA GARE DE TENCE A 10H30,
RETOUR A 16H35

10h30: Le train vapeur Velay-Express vous
plonge dans l'univers d’Halloween. Venez
déguiser pour résoudre I'énigme du vampire
et ainsi désensorceler la fabrique de bonbons
de la sorciére ! Payant. @ &®

Réservation sur www.velay-express.fr

LUNDI 30 OCTOBRE

Traite des anesses

Q LA SAVONNERIE DU VELAY
LE MASCOURTET - TENCE

De 10h a12h: A la découverte des anesses,
démonstration de la traite suivie d'une petite
dégustation. Vente de savons sur place.
5€/adulte. 3.5€/enfant. @ &

La Savonnerie du Velay - 06 37 91 03 15

GAEC Saler:

t Bol dAir

VENDREDI 3 NOVEMBRE

£%% Balade en trottinette électrique
et godQter
Q ALTE SENSATIONS - LA VIGNE
LE CHAMBON-SUR-LIGNON

Dés 14h : Faire découvrir les chemins autour
du Chambon-sur-Lignon, au guidon d'une
trottinette électrique tout terrain suivie d'un
goUter. Adulte 30€, enfant (12-14ans) 26€.

3 créneaux horaires possibles : 14h, 15h ou 16h.

®5

Alt'e Sensations - 06 16 64 07 07

£% Spectacle « Demain hier »
Q SALLE DES BRETCHS

LE CHAMBON-SUR-LIGNON

17h: Divertissement sur le temps qui passe,
burlesque et familial, par la compagnie

Les enfants sérieux. Suivi d’'un apres-
spectacle gourmand. Accessible dés 5 ans. @ &

Médiathéque du Chambon - 04 71 65 88 73

SAMEDI 4 NOVEMBRE

Découverte des Salers
Q MAZALIBRAND - LE MAZET-SAINT-VOY

De 10h30 a 11h30: Lise et Nicolas vous
accueillent sur leur exploitation : CGAEC Salers
et Bol d'Air. Visite de la ferme aux vaches
Salers et dégustation des produits de la ferme
sur place. 5€/pers. @ -de 12 ans. @ &

Lise RUSSIER - 06 06 94 58 84

Animation apéritive
avec les producteurs
Q HALLE FERMIERE - LE MAZET-SAINT-VOY

17h30 : GoUtez les produits locaux sous forme
d’apéritif convivial. @




A déguster sans
modération !

Pendant ces vacances,
venez découvrir ou
re-découvrir notre
gastronomie locale.
Les restaurateurs du
Haut-Lignon ont

eu a coeur de
mettre tout

leur talent

au service

de vos papilles !




43190 Tence

L'OURS MACON
Q 2048, route de
Crouzilhac - Le Mazel

0471654999 R
@7Ticket

= Restaurant®

Nem de caillette
auvergnate, confiture
d'oignons et
champignons au vinaigre
ou
Terrine de foie gras de
canard, chutney de fruits
sauvages & sablé au miel
et romarin (6€ supp.)

Mijoté de veau de pays
aux morilles
ou
Pavé de boeuf grillé au
poivre et au foin (4€ supp.)

errtm———

Assortiment de
fromages secs
ou
Caillé doux de la ferme de
la Galoche

Assiette Gourmande
de I'Ours

Menu: de 18,50€ a 30€
Servi du 21/10 au 05/11

® Menu ourson (-13 ans):

12,50€. Salade de chevre
chaud + saucisse du
boucher, pommes de

terre et sarasson + glace

Service midi:
du mardi au dimanche,

Service soir:
vendredi et samedi

43200 Saint-Jeures

L’ARCHOU
Q Freycenet

0471596062 R
@ Ticket

CHEGUE.VACANCES == Restaurant*

Gaufre a la créeme
de citron et
filet de truite fumé du
« Moulin du Bouchat »

evmm——

Veau de Haute-Loire au
jus et pommes de terre
réties
—
Fromage

Dessert au choix

Menu: 26€
Servi du 21/10 au 05/11

® Menu enfant: 8€
Petite boisson

Steak frites

Glace
ou
mousse au chocolat

Guwerlure

Service midi: du lundi au
vendredi et dimanche

& 3
43190 Tence

LE THYMALLUS
Q 50 route de
Saint-Agréve

0471598908 R

Velouté de champignons,
crumble de chataignes
et grillatons
ou
Tartare de beeuf d'ici
rossini

erm——

Caillette des Beaudors aux
pieds de porcs, pommes
dauphines a la tome
Vach’'Mont bio
ou
Ris d’agneaux sauce
morilles et champignons
sautés

errtm———

Assiette de fromages secs
100% made in Tence
ou
Faisselle caillé doux

erm——

Creme brulée a la creme
de marrons
ou
Boletus Thymallus

Tarigs
Menu:
5 formules menus au
choix de 29€ a 49€
Servi du 21/10 au 05/11

GDuerlure

Service:
jeudi midi,
vendredi, samedi,
dimanche midi et soir
le O1/11 midi



43190 Tence

HOTEL RESTAURANT
DE LA POSTE
Q12 rue de Saint-Agréve

0471563925 R
@ Ticket

CHEQUEVACANCES == Restaurant”

Petite mise en bouche

erm——

Crumble d’escargots aux
champignons des bois
ou
Salade bressane

——:.

Feuilleté de filet
mignon de porc de
pays aux chataignes

ou

Téte de veau de
pays sauce gribiche

Garniture de légumes

errtm———

Chariot de fromages
ou fromage blanc

Chariot de desserts

Menu: 29€
Servi du 21/10 au 05/11

® Menu enfant:10.50€
(-10 ans)

Salade de tomates
et saucisson + godiveau
de pays ou escalope de
volaille panée et garniture
de légumes + fromage ou
dessert

Guwerlure

Service midi et soir: du
mardi midi au dimanche
midi

43400 Le Chambon/Lignhon

LA MAISON
DU CHAMBON

Q 2 route de Saint-Agréve
0471597005 R

@ Ticket

= Restaurant’

Tapenade a l'ail des ours

Velouté de champignons

Caillette et pommes de
terre sautées a l'ail des
ours et sarrasson

e

Moelleux a la chataigne

Menu: 25€
Servi du 28/10 au 05/11

® Menu enfant: 12€
Nuggets et frites maison

spr—

Clace artisanale

Guverlure

Service midi:
du lundi au dimanche
sauf mercredi

Service soir:
du jeudi au samedi

43400 Le Chambon/Lighon

LA TABLE DU GOLF

Q La Pierre de Lune
0471592317 R

Velouté de chataignes
d’Ardéeche au jambon
fumé de pays

Pavé de boeuf du plateau,
pommes écrasées aux
cépes, jus corsé au vin

d’Ardeche

Dbéme glacé a la verveine
artisanale Marcon

Tarigs

Menu: 25€

SDuwerlure

Service midi:
uniquement les 25/10,
26/10, 04/11 et 05/11



43400 Le Chambon/Lignon

O XVINS

Qs square Carrefour

0463750009 R

Grillade altiligérienne

Assortiment de
quasi de veau,
cote de boeuf,
filet d'agneau et joue de
porc confite au miel

Sauces et condiments
a base de miel,
champignon, ail des ours
et herbes sauvages

ee——

Frites maison a la graisse
de boeuf

Menu:25€
® Menu enfant:12€
Choix comme les grands

en taille XS
(Jus de fruit + plat + dessert)

QDuverlure

Service midi et soir:
les samedis et dimanches
2110, 2210, 28/10, 29/10,
04/11, 05/1

Service soir:
les vendredis 27/10 et 03/11




PRATIQUES

OFFICE DE TOURISME DU HAUT-LIGNON

www.ot-hautlignon.com
04 7159 7156

- 2, route de Tence
43400 Le Chambon-sur-Lignon
lechambonsurlignon@ot-hautlignon.com

- 32, grande rue
43190 Tence
tence@ot-hautlignon.com

Conception : www.office-tourisme-haut-lignon.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,
consommez avec modération.

Ne pas jeter sur la voie publique.

Crédit photos : ©Laurence Barruel, Adobe Stock,
FreePik, Flatlcon, prestataires partenaires de 'OTHL.
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LART DES PRODUITS LOCAUX

Relrouves-usus sur

www.semainegourmande.fFr



